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PROGRAMA ANALITICO

Tema 1: Definicion de alimentos. Alimentacién.

Tema 2: Equilibrio energético. Equilibrio plastico - proteico.

Tema 3: Sustancias minerales. Agua. Vitaminas. Oligoelementos.

Tema 4:  Aditivos, clasificacion. Colorantes. Saborizantes y aromatizantes.

Conservantes. Estabilizantes. Espesantes y emulsionantes. Aditivos involuntarios.
Contaminantes.

Tema 5: Legislacion bromatoloégica. Normas municipales, provinciales vy
nacionales. Codigo Alimentario Argentino.

Tema 6: Normas supranacionales. Mercosur. CEE. Codex Alimentarius.
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